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RISTORANTE

toskanskou kuchyni do Prahy. Cerstvou a originalni. il giardino toscano

sV

Ristorante Il Giardino Toscano pfinasi

Séfkuchar Daniel Bukowski dobie poznal regionélni kuchyni i nddherna vina béhem svych pobytd v
Toskansku. Citi se povinen vam pfinést mistni nezaménitelnou a autentickou chut. Kromé toho pravidelné
zve regiondlni kuchate do Prahy, ktefi pro Vas vafri a obohacuji menu znovu a znovu svymi specialitami. V
kuchyni pracuje vynikajici tym, motivovan spolupraci s toskanskymi kuchati.

Daniel Bukowski pravidelné a peclivé vybira nejcerstvéjsi suroviny a vino od mistnich obchodnik( a vinari z
Pisy, Florencie a Bolgheri a dopravuje je do nasi ledni¢ky v Praze. Vychutnejte si vasen, se kterou Vam nasi
kuchari vytvareji vSe autentické, co se déje v tomto italském regionu.

Diky tomu je Ristorante Il Giardino Toscano tak jedinecnym v Praze.




ANTIPASTI

Bruschette con Fungo di ostrica e salvia
Bruschette s ragu z hlivy ustficné se salvéji

Tartare di tonno con tonno affumicato
Tatarak z tunaka s pistaciemi, zauzené platky tunaka

Il piatto Salumi di Cinta Senese
Vybér suseného masa z toskanského vepre Cinta Senese

Prosciutto Crudo con osso di Cinta Senese stagionato 24 mesi
Prosciutto z toskanského vepre Cinta Senese

Carpaccio di manzo Chianina
Hovézi carpaccio z plemene chianina

La caprese del "Giardino"
Buffalo mozzarella s raj¢aty na tfi zpUsoby

L insalata di spinaci con le erbe
Listy mladého Spendtu, rukola, polosusena rajcata,
olivy, Cerstvé bylinky a citrusovy dresink

La selezione di formaggio (vybér 4 syru dle denni nabidky)
Formaggio blu Notte, Formaggio blu del Montefeltro, Formaggio Cerato di Mucca,
Pecorino Fossa Abbondanza, Pecorino Stravecchio

POLEVKY

La minestrone con Cavolo nero
Zeleninova polévka s listky italské kapusty, téstovinou a syrem pecorino

La zuppa con frutti di mare
Krémova polévka s muslemi, chobotnici a filetem Cerstvé ryby

RISOTTO A TESTOVINY

Il risotto croccante con Burrata
Kfupavé risotto acquerello s omackou ze syru burrata a Safranu

Il risotto Verde
Risotto se Spenatem, gorgonzolou, piniovymi ofisky, pancettou a matou

K nasemu domacimu pecivu a pfedkrmiim podavame Extra panensky olivovy olej produkovany
v toskanském rodinném vinafstvi iToscani

Produkt individualné dovazeny z toskanského regionu, s omezenou dostupnosti

CZK

250,-
360,-
360,-
50gr / 125,-
320,-
270,-

210,-

230,-

150,-

190,-

390,-

370,-



RISOTTO A TESTOVINY CZK

Le paccheri di pasta Mancini al ragu di cinghiale 370,-
Paccheri s kan¢im ragu na ¢erveném viné

Gli spaghettoni di pasta Mancini alle vongole veraci 380,-
Spaghettoni s ¢erstvymi muslemi, cesnekem a chilli papri¢kou

Gli spaghettoni alla Parmigiana flambé (minimalni objednavka pro 2 osoby) cena za 1 osobu / 450,-
Spaghettoni s htibky flambované v celém kole parmazanu

RYBY A MORSKE PLODY

Il pesce fresco cena dle denni nabidky
Denni nabidka ¢erstvych ryb a morskych plodd

Cacciucco 890,-
Tradi¢ni pokrm z morskych plodi a rajcat

MASA

Il filetto di manzo 690,-
Steak z hovézi svickové

Il filetto di capriola con purea di rapa bianca 790,-
Steak ze srncéiho hibetu s pastindkovym pyré a restovanou zeleninou

Le costolette d"agnello 790,-
Jehnécdi kotletky, listky mladého Spenatu, divoké olivy, pyré z peceného lilku

Petto d’anatra 650,-
Kachni prsicka

K rybam, mofskym plodim a masu nabizime pfilohy dle denni nabidky.

K nasemu domacimu pecivu a predkrmim podavame Extra panensky olivovy olej produkovany
v toskanském rodinném vinarstvi iToscani

Informace o alergenech
V souladu s nafizenim (EU) c. 1169/2011 bychom vas chtéli informovat, Zze vam radi poskytneme seznam veskerych pfisad, které pouzivame pfi pfipravé
pokrmu.



WINES OF TUSCANY REGION

SPARKLING 0,151 0,751 /EUR
2016 Loli /Syrah/ Oliviero Toscani 690,- / 27
Fresh, red fruits, well balanced and intense wine

WHITE

2015 Phylika /Vermentino/ Tenuta Poggiorosso, Populoni 120,- 580,-/23
Fruity, medium body, green apple and gentle acidity

2016 Le Prode /Vermentino/ La Regola, Ripabella 560,- / 22
Yellow-gold colour, fresh and fruity

2015 Feronia /Vionier/ Tenuta Poggiorosso, Populonia 135,- 670,-/26
Full body, tropical fruit, long finish

2012 Vernaccia di San Gimignano Palagetto 690,- / 27
Full body, juicy, fruit and herbs notes, long finish

RED

2016 iToscani /Syrah, Teroldego/ Oliviero Toscani 820,-/ 33
Full body, dark fruits,touch of spiciness

2013 OT /Syrah, CF, Petit Verdot/ Oliviero Toscani 990,- / 39,5
Full body, exotic spice and sweet fruit aroma

2013 Vallino IGT /CS, Sangiovese, Syrah/ La Regola, Ripabella 720,-/ 28
Red and black fruit, medium-full body, balanced acidity

2011 La Regola /CF, Merlot, Petit Verdot/ La Regola, Ripabella 900,- / 35
Full body, round tannins, blackberries and vanilla notes

2013 Chianti /Sangiovese/ Mannucci Droandi 150,- 720,-/28
Medium-full body, higher tannins, red fruit and plum notes, long

2014 Fufluna /CS, CF, Merlot, Syrah/ Tenuta Poggiorosso, Populonia 125,- 600,-/ 24
Fresh, medium body, blackberries and spice

2015 Tages /Sangiovese, Merlot/ Tenuta Poggiorosso, Populonia 710,-/ 28
Sangiovese’s red fruit and Merlot’s full body and rounded tannins

2014 Velthune /CS/ Tenuta Poggiorosso, Populonia 960,- / 38
Juicy taste of blackberriy, mint and cedar wood

2015 Erubesco /Merlot, CF / Villanoviana, Bolgheri 125,- 600,-/ 24
Intense ruby-orange colour, grass notes with berry finish

2015 Imeneo /Merlot, CS/ Villanoviana, Bolgheri 760,- / 30
Fresh acidity, mellow flavour of vanilla and red fruit

2011 Brunello di Montalcino /Sangiovese/ Tenute Niccolai 1.300,- /51
A legend with red fruit, exotic fruit and firm body

2015 Sassicaia /CS, CF/ Tenuta San Guido, Bolgheri 4.900,- /192

Big wine from the best wineyards of Bolgheri, blackberries and long finish



